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1. Оборудование для производства сырников 

(п/ф в панировке, 1200 шт/ч) 

Стоимость оборудования = 1'158'129 руб.

1. Фаршемешалка ИПКС-019 (Россия), 300 л, лопастная, все узлы и детали, соприкасающиеся с породуктом, выполнены из нержавеющей стали, цена 82947 руб.

2. Тестомесильная машина с горизонтальными месильными органами МТУ-50 (Россия), дежа нерж. 50 л, Z-лопасти, цена 140600 руб. 

3. Котлетоформовочная машина Retail Formatic фирмы Deighton (Великобритания) – 1200 шт/ч, цена 287595 руб.

4. Машина для нанесения сухой панировки Econocrumb-200 фирмы Deighton (Великобритания) – до 240 кг/ч, цена 646987 руб.

ИТОГО: 






= 1158129 руб.

 2. Оборудование для производства основы для пиццы

(400 шт/ч, диаметр пиццы до 35 см)

Стоимость оборудования = 485'304 руб.

1. Тестомес спиральный S50 TR400TS фирмы GAM (Италия) - дежа нержавеющая 48 л, 1,5 кВт, односкоростной, цена 70444 руб.

2. Тестоделитель-округлитель ручной (80 – 260 г, 15 шт/цикл; цикл деления-округления 1,5 - 2 мин.)

модель SPA 15 (Италия), цена  287260 руб.

3. Пресс для формовки основы для пиццы PZF/35D фирмы Cuppone (Италия),  диаметр краста до 35 см, 400 шт/ч, цена 127600 руб. 

ИТОГО: 






= 485304 руб.

 3. Оборудование для производства блинчиков с начинкой

2 варианта (120 шт/ч и 800 шт/ч)

3.1. Первый вариант – 120 шт/ч (ручная работа) 

Стоимость оборудования = 108'690 руб.

1. Машина взбивальная ММ-23 (Россия), дежа нерж. 23 л, 3 рабочих органа, 3 скорости, цена 45440 руб. 

2. Аппараты для выпечки блинного листа АПП-1Т (Болгария), размер блинного листа 24х27 см, 120 шт/ч; 2,1 кВт, цена 27000 руб.

3. Ручной инвентарь для разрезания блинной полосы  на 4 равные полосы: Нож дисковый раздвижной ТЕР-1, нержавеющая сталь, цена 2750 руб. 

4. Мясорубка стационарная М-75 (УКМ-10), Россия, 75 кг/ч, 1 кВт, цена 18300 руб.

5. Электроплита 1-конфорочная  без жарочного шкафа ПЭ-0,17СП/С, 4 кВт, цена 15200 руб. 

ИТОГО: 






= 108690 руб.
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 3. Оборудование для производства блинчиков с начинкой

3.2. Второй вариант - 800 шт/ч (механизированная линия) 

Стоимость оборудования = 898'400 руб.

1. Миксер B50 ERGO (Южная Корея), 1 дежа нерж. 50 л, 3 раб.органа, 3 скорости, цена 54900 руб. 

2. Машина для приготовления блинчиков (п/ф) с начинкой МБН-800 (Украина), 800 шт/ч, с выпечкой непрерывной тестовой ленты, охлаждением тестовой ленты, разрезанием ленты на отдельные тестовые заготовки (22х28 см),  дозированием одного из трех видов фарша (6 видов начинки), заверткой блинчиков и выдачей их на накопитель. Номинальная масса блинчика с начинкой 65 – 75 г. Цена 785000 руб.

3. Мясорубка стационарная М-75 (УКМ-10), Россия, 75 кг/ч, 1 кВт, цена 18300 руб.

4. Электросковорода СЭЧ-0,25, Россия, площадь нагрева 0,25 м2 (35 л), цена 40200 руб.

ИТОГО: 






=  898400 руб.

 4. Оборудование для производства готовой выпечки 

(булочки, пироги и т.п., по булочкам массой 150 г – 144 шт/ч)

Стоимость оборудования = 308'879 руб.

№
Наименование
Марка
Основные технические характеристики
Шт.
Цена, руб/шт

1
Весы платф. товарные
ВТ-8908-100
до 100 кг, 700х400х300 мм, 55 кг
1
3700

2
Мукопросеиватель вибрационный
МПМВ-250
до 600 кг/ч; 0,12 кВт (380 В); 500х560х875 мм; 50 кг
1
14880

3
Тестомес 2-скоростной 

со стационарной дежой 
H30 ERGO
дежа нерж. 35 л, 1,5 кВт, 220В, 710х450х850 мм, 165 кг
1
19450

4
Весы для порционного развеса электронные
ВТ-1,5 В1ЖА-О/Ю
до 1,5 кг, точность 0,1 г
1
4800

*
Делитель-округлитель

(Тайвань, SINMAG)
SM-3-30
тестозаготовки массой 30 - 100 г; полуавтомат: цикл 5 мин. = 30 шт.; 0,75 кВт; 650х510х1420 мм, 340 кг
по треб.
212300

5
Печь конвекционная

(Италия, SMEG)
ALFA 201XE
вместимость по противням 400х600 мм – 6 шт.; 8,3 кВт (380 В); 871*835*832 мм, 10 программ, с пароувл., без противней
1
115025

6
Расстойный шкаф

(Италия, SMEG)
LEV 101X
корпус-нерж. сталь, магнитные замки, вместимость 10 протвиней 600*400 мм, max t=80 С, усиленная конструкция позволяет установить конвекционную печь ALFA 201
1
42224

7
Противень 
-
400х600х20 мм, сталь
22
300

8
Шпилька 
КШ-4
на 12  противней размером 600х400 мм, габариты 670х450х1570, нерж.сталь
1
10800

9
Стол производственный  
СП 1200х600х870 уг.
1200х600х870 мм,  Столешница – нерж., каркас окрашенный разборный
2
2700

10
Ванна моечная 

2-секционная                                                                                                                                                                                
ВСМ-2/700
1550*800*870 мм; глубина 450 мм; 34,5 кг; нерж.сталь, каркас-оцинковка разборный
1
16100

11
Шкаф холодильный 

2-кам. комбинир.
ШХК-0,7/0,7
металл. двери, 2 камеры по 700 л: 0...+6 С / -15...-20 С; 1402х854х2028 мм
1
69900


ИТОГО:

без позиции, отмеченной *

308879

